
 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen im Holunderhof  

wo Gastfreundschaft Tradition hat! 

 

Seit 2012 wird unser Hotel von der Familie Oberegger mit viel Herz 
und Leidenschaft geführt. Carin Oberegger, ursprünglich aus den 

Niederlanden, hat gemeinsam mit ihrem Hansl aus Gaimberg 
dieses besondere Haus neu eröffnet. Auch ihre Söhne 

unterstützen das Hotel mit Leidenschaft. 

Seit diesem Jahr bereichert Küchenchef Peter Oberzaucher mit 
kreativer Raffinesse unser Küchenteam, während seine Frau 

Oberkellnerin Klarisa Oberzaucher und ihr gemeinsamer Sohn 
Dominik mit Herzlichkeit und Professionalität für einen 

reibungslosen Service sorgen. 

Genießen Sie bei uns nicht nur die atemberaubende Umgebung, 
sondern auch die familiäre Atmosphäre und kulinarischen 

Genüsse, die Ihren Aufenthalt unvergesslich machen. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
VORSPEISEN 
 
Geräucherte Flugentenbrust [P]  € 14,00 
Linsenspecksalat, Sauce Cumberland 
 
 
Lachstartar auf Gurkencarpaccio [D G M]  € 14,00 
Avocado, Dill 
 

 

Carpaccio vom Rindsfilet [G]  € 16,00 
Pesto, Parmesan und Sauerrahm Sauce 
 
 
Caesar Salad [C D G M]  € 14,50 
Romana salat, Sardellenfilet, Parmesan, Tomate, Gurke, Ei 
 
 
Kleiner gemischter Salat [C M]  € 8,00 
Blattsalate, Tomate, Gurke, Hausdressing 
 
 
 
SUPPEN 

 
Maiscremesuppe [G]  € 8,00 
BBQ Mais 
 
 
Kräftige Rindsuppe [A C G]  € 7,50 
Kräuter - Frittaten  
 
 
Kartoffel-Lauchcremesuppe [G]  € 8,50 
Knuspriger Speck 
 
 

 



 

 
 
FISCH 

 
Gebratenes Filet vom Steinbutt [D G L]  € 29,00 
Erbsenpüree / Kaiserschoten /roter Rübenschaum 
 

Gebirgsforellen Filet vom Grill [D G L O]  € 26,00 
schwarzer Risotto / Blattspinat / Veltlinerschaum 
 
FLEISCH 
 
Rosa gebratener Hirschrücken [A C G D F L O]  € 31,50  
Wirsing / Grießknödel / Preiselbeeren / Wacholderglace 
 
Steak vom Rinderrücken (250g) [G F L O]  € 35,00 
T-Bone Steak vom Kalb (450g) [G F L O]  € 42,00 
Pfefferrahm Sauce oder Café de Paris Butter 
Knusprige Kartoffelspalten, Grillgemüse 
 
Gebratene Scheiben von der Kalbsleber (Tiroler Art) [G L O] € 26,50 
 Erdäpfelpüree / karamellisierte Apfelspalten / Broccoli 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb [A C]  € 32,00 
Petersilkartoffeln / Preiselbeeren / Zitrone 
 
Zwiebelrostbraten vom Grill [F L O]  € 32,50 
Butterspätzle / Speckbohnen / Röstzwiebel 
 
VEGETARISCH 
 
Steinpilzrisotto [G O]  € 20,00 
Rucola / marinierter Kürbis 
 
Osttiroler Schlipfkrapfen (9 Stück) [A G]  € 18,00 
Braune Butter / Parmesan / Schnittlauch 
 
 
 
 



 

 
 
DESSERTS 

 
Mandel Panna Cotta [C G H]  € 10,00 
Himbeermark  / Joghurt Eis 
 
Mousse au Chocolat [C G]  € 11,00 
Orangen / Minze 
 
Hausgemachter Kaiserschmarrn [A C G]  € 12,00 
Zwetschkenröster 
 
Sorbet Variation (Holunder, Cassis, Maracuja)   € 9,00 
Frische Früchte 
 
Affogato [C G]  € 5,50 
Espresso / Vanille Eis 
 
 

KINDERMENÜ 

 
Frittaten Suppe [A C G O]  € 5,20 
 
Wiener Schnitzel vom Schwein [A C]  € 11,80 
mit Pommes 
 
Chicken Nuggets [A C]  € 9,90 
mit Pommes 
 
Spaghetti Bolognese [A C]  € 10,50 
 
Fischstäbchen [A C L G]  € 9,90 
mit Pommes 
 
4 Schlipfkrapfen [A C L G O]  € 7,80 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 

ALLERGENE 
 

 
 

 

Wir weisen Sie darauf hin, dass einige Getränke Allergene 
enthalten!  
Die Knabbereien an der Bar können ebenso Allergene enthalten.  
Erdnüsse E 
Salzstangen A N G 
Käsegebäck  A G C H N 
 
 
 
 
 
 

ALFI® Legende EU-Allergengruppen - Allergencode 

Gluten A Nüsse H 

Krebstiere B Sellerie L 

Ei C Senf M 

Fisch D Sesam N 

Erdnuss E Sulfite O 

Soja F Lupinen P 

Milch und 
Laktose 

G Weichtiere R 


